- MENU ESPECIAL DEGUSTACION -

GAIKAN by Fusion19 - TASTING SPECIAL MENU

65€

APERITIVOS - APERITIVES
Pan de espelta de masa madre con Aceite de Oliva Virgen Extra
Son Catiu - Mallorca y mantequilla ahumada
Sourdough spelled bread with Son Catiu Extra Virgin Olive Oil and smoked butter

Croqueta de gamba thai con gamba atemperada
Thai prawn croguette with tempered prawn

Panipuri de tartar de salmén con cremoso de orejones
Salmon tartare panipuri with creamy dried apricots

Sashimi de zamburifia con escabeche nikkei y kumquat
Zamburifia sashimi with Nikkei pickle and kumquat

ENTRANTE - STARTERS
Roll Thai
Salmodn, atun, mango, daikon, aguacate y tartar de pescado
blanco al curry con sweet chili casero. Salmon, tuna, mango, daikon,
avocado and curried white fish tartare with homemade sweet chili.

PRINCIPALES - MAIN DISHES
Pargo con su pilpil, bearnesa de miso, pack choi a la brasa.
Snapper with its pilpil, miso béarnaise, grilled pack choi

Pluma ibérica, cremoso de tupinambo, salsifi, cantonesa y brotes de esparrago
Iberian pluma, creamy tupinambo, salsify, Cantonese and asparagus shoots

POSTRE - DESSERT
Brownie con helado de avellana, gel de grosella, algoddén de azUcar,
sopa de chocolate blanco y toffee.
Brownie with hazelnut ice cream, red currant gel, cotton candy,
white chocolate soup and toffee




